ALTEFILA

Prosecco DOC
Treviso

Brut

Tipologia: vino spumante
Type: sparkling wine

‘@
J

S
TRy

Ny
1o, O,
s

Vitigno: Glera
Grape variety: Glera

Clima: tipico Veneto sub-continentale temperato
Climate: typical Veneto sub-continental yet temperate

Note sensoriali / Tasting notes

Colore: giallo paglierino con riflessi verdi, perlage fine
Colour: straw yellow, with slight green reflections, fine perlage

Profumo: floreale con buona sapidita
Aroma: floreal, with good savary notes

Gusto: fresco ed equilibrato, con acidita gradevole
Palate: fresh and harmonious, with a pleasing acidity

Gradazione alcolica: 1%
Alcohol content: 1%

Zuccheri: 8-10 gr/l
Sugar: 8-10 gr/l

Consigli / Serving suggestions

A LT EFIL A Abbinamenti: ideale come aperitivo, con antipasti di pesce,

carni bianche
= R@SECC @) Pairings: ideal as an aperitif, paired with fish starters and
DOC - TREVISO white meats
BRUT
Temperatura di servizio: 6-8 °C
Serving temperature: 6-8 °C
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